Kassler überbacken

Kasslerkoteletts ohne Knochen in Scheiben in eine Pfanne oder Auflaufform geben,

Zwiebeln, Champignons drauf legen,

Schmand, süße Sahne zu gleichen Teilen und Schnittlauch verrühren und über

das Fleisch geben

2 Stunden stehen lassen

ca. ½ Stunde in der Backröhre backen herausnehmen und mit

Ananas und Käse darüber legen und noch einmal ca. 15 Min.überbacken

